-Top Produkte werden ohne kiinstliche
Zusatzstoffe und Erhitzung hergestellt. Die Stabilitat
und Haltbarkeit wird ausschliel3lich durch
Fermentation mit Effektiven Mikroorganismen
erzielt.

Bei der tiblichen Hitzekonservierung mit
Temperaturen iiber 45C werden die meisten
Enzyme und Vitamine zerstort. Bei der
Fermentation mit Effektiven Mikroorganismen
bleiben die Vitamine und Enzyme hingegen
erhalten und werden zusatzlich noch verstérkt.

-Top enthdlt nur eine geringe
Menge an Fructose, daher ist es auch fiir Diabetiker
geeignet.

-Top hat ein sehr hohes
Redoxpotenzial (antioxidative Wirkung). Messung
des Redoxpotenzials nach Prof. Hoffmann;
Untersuchung EQC B. Staller sowie C. Bemreuther.

-Top wirkt sowohl grob- als
auch feinstofflich, dies wurde durch
Meridiandiagnostik (TCM) gemessen.

-Top ist ein probiotisches
Lebensmittel (Dr. Bemreuther und Labor Dr.
Scheller)

-Top ist ein pro- und
prebiotisches Nahrungserganzungsmittel (Labor Dr.
Scheller).

Bei der Flasche handelt es sich um Violettglas (hach
Prof. Popp). Dieses verhindert das Eindringen von
schadlichen Strahlungen (z.B. durch Handymasten,
Elektrosmog oder UV-Strahlung). Die positiven
Informationen im Getrank bleiben gespeichert.

ist ein mit probiotischen Milchs&urebakterien
fermentiertes Getrank aus Topinambursaft |
mit einem sehr hohen Anteil an Antioxi- |
dantien und einer breiten Wirkung im Darm‘.

10-15 ml am Tag. |
Unmittelbar vor Gebrauch mit Wasser |
oder Saft verdiinnen ‘

-Top ohne Apfel fir Erwachsene
-Top fir Kinder |

sind Presslinge aus mit probiotischen Milchﬁéurebakterien
fermentierter Topinambur und Apfeln aus dkologischem
Anbau. Als Nahrungserganzungsmittel |

dient es der Starkung der Darmflora und
des Immunsystems (Feinkost fir

die Darmflora).

1-3 Tabletten am Tag. |
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fermentiertes Getrank und Presslinge aus Topinambur

-Top ist mehr als "nur" ein Fermentations-
getrank. -Top kombiniert die Vorziige von
biologisch angebauter Topinambur aus gesunden heimischen
Boden mit aktuellsten Erkenntnissen tber Effektive Mikroor-
ganismen nach Prof. Higa. Diese finden vom Anbau der Pflanze
bis zur Abflllung des fertigen Getrénks permanente Anwen-
dung und fulhren so zu zusétzlichen Vorteilen.

Frohmut Preul3ger schreibt iber Topinambur:

"Es gibt kein Medikament und kein anderes Lebensmittel mit
einer derartigen Breitbandwirkung zur Stabilisierung der
Gesundheit wie Topinambur.”



